Legenda

uso frequente 10
uso meno frequente 6
uso limitato 3
LOTTO n. 1 : SALUMI E FORMAGGI uso raro 1
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SALUMI STAGIONATI
COSCIA DI PROSCIUTTO CRUDO KG
1|DISOSSATO DOP 6
) COSCIA DI PROSCIUTTO CON L'OSSO KG 1
3|SALAME MILANO KG 6
SALAME TIPO NAPOLI PICCANTE
4|UMIDITA” MAX 38% 3
5|SALAME FINOCCHIONA KG 3
6|SALAME UNGHERESE KG 3
7|CULATELLO DI ZIBELLO KG 3
g|LARDO DI COLONNATA KG 1
9/BRESAOLA KG 3
10|PROSCIUTTO COTTO DA TOST KG 6
PROSCIUTTO COTTO UMIDITA" MAX
68% SENZA AGGIUNTA DI: KG
11|POLIFOSFATI, LATTOSIO, GLUTINE 3
12 MORTADELLA DI BOLOGNA KG 6
13| PANCETTA TESA AFFUMICATA KG 6
14 PANCETTA AFFUMICATA KG 3
15|GUANCIALE STAGIONATO KG 3
16 |SPECK DELL’ALTO ADIGE “IGP” KG 3
17 |SALSICCE STAGIONATE KG 3
18 |LATTIERO CASEARI
ASIAGO PRESSATO PORZIONATO
KG
19|“DOP” 3
CACIOTTA LATTE MISTO UMIDITA’ KG
20 MAX 41% 3
21|EDAMER TRANCI KG 6
22 |FONTINA TRANCI “DOP” KG 6
23|LATTE UHT INTERO LT 3
LATTE UHT PARZIALMENTE T
24|SCREMATO E SCREMATO 3
25|LATTE DI SOIA LT 1
26 LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO LT 3
LATTE FRESCO PARZIALMENTE LT
27|SCREMATO 3
28|LATTE FRESCO SCREMATO LT 3
29 |MOZZARELLA PER PIZZA KG 3
30|PANNA FRESCA LT 1
RICOTTA DI VACCA PASTORIZZATA KG
31|CONFEZIONATA 1




32|SCAMORZA AFFUMICATA KG 1
33|TALEGGIO “DOP” KG 1
34 PARMIGIANO REGGIANO A 24 MESI KG 6
GRANA PADANO % “DOP” KG
35 6
36 |CACIOCAVALLO KG 3
37 |PECORINO ROMANO % “DOP” KG 3
38 MOZZARELLA FIOR DI LATTE KG 6
39 MOZZARELLE DI BUFALA “DOP” KG 3
40 |YOGURT MAGRO GR 3
41|YOGURT ALLA FRUTTA GR 3
42 |MASCARPONE GR 1
43 |PHILADELPHIA GR 3
44 |STRACCHINO GR 1
45|YOGURT GRECO GR 1
46 |ROBBIOLA GR 1
47|RICOTTA DI PECORA GR 3
48 |PHILADELPHIA KRAFT DA KG 3 GR 3
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Legenda

uso frequente 10
uso meno frequen 6
LOTTOn. 2 : SUCCHI DI FRUTTA ED
ACQUA uso limitato 3
uso raro 1
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SUCCHI DI FRUTTA:
1{MELA LITRI 6
2|ARANCE LITRI 6
3]JANANAS LITRI 6
4|ACE LITRI 6
5|MIRTILLO LITRI 6
6|POMPELO LITRI 6
7|ARANCIA ROSSA LITRI 6
8|PERA LITRI 3
9|PESCA LITRI 3
10|MANGO LITRI 3
11|ALBICOCCA LITRI 3
12|FRUTTI ROSSI LITRI 6
13]ACQUA: LITRI
14]ACQUA MINERALE LITRI 10
ACQUA MINIMAMENTE LITRI
15|MINERALIZZATA 6
16|ACQUA OLIGOMINERALE LITRI 6
17|ACQUA RICCA DI SALI MINERALI LITRI 3
18|COCA COLAPET L1,5 LITRI
19]ARANCIATA FANTAPETL 15 LITRI
20|SUCCO PERA BRIK ML 200 LITRI
21|SUCCO PESCA BRIK ML 200 LITRI
ACQUA FRIZZANTE MISIALT.1,5 PET
LITRI
22|X 6
23|THE ALLA PESCA/LIMONEPET L 15 [LITRI
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LOTTO n. 3 BEVANDE

Legenda

uso frequente
uso meno frequente

ALCOLICHE E VINO uso limitato
uso raro
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BEVANDE ALCOLICHE / VINO.:
VINO BIANCO/ROSSO BRIK TIPO
LT
1[{TAVERNELLO 10
2|ALKERMES 70 cl. 1
3|AMARETTO 70 cl. 1
4|AMER PICON 70 cl. 1
5]ANGOSTURA 70 cl. 1
6|ANISETTE 70 cl. 1
7|APEROL BARBIERI 70 cl. 1
8|APRICOT BRANDY 70 cl. 1
9|ARMAGNAC 1 UNITA’ 70 cl. 1
10|ALCOOL PURO 95% 2LT LT 1
11|AMARO MONTENEGRO LT 1
12|BLU CURACAO DE KUYPER LT 1
13|CAFFE’ BORGHETTI LT 1
14|BAILEYS 70 cl. 1
15|BENEDECTINE 70 cl. 1
16|COGNAC COURVOISIR 70 CL 1
17|COINTREAU 70 CL 1
18|CREMA MENTA BIANCA DEKU 70 CL 1
19|BRAULIO 70 cl. 1
20|CHACACA 70 cl. 1
21 BRANDY VECCHIA ROMAGNA 70 CL 1
22|VODKA ABSOLUT 70 CL 1
23|GIN BAMBAY SAPPHIRE 100 CL 1
24|GALLIANO 70 cl. 1
25|GENZIANA 70 cl. 1
26|GIN DRY 70 cl. 1
27|GINGER ALE 70 cl. 1
28 |GRANATINA 70 cl. 1
29|GRAND MARNIER 70 cl. 1
30|GRAPPA BIANCA 70 cl. 1
31|GRAPPA BARRICATA 70 cl. 1
32]|IRISH MIST 70 cl. 1
33|IRISH WHISKEY 70 cl. 1




34]JACK DANIEL’S 70 cl. 1
35|KAHLUA 70 cl. 1
36|LIME 70 cl. 1
37|MADERA GIOVANE 70 cl. 1
38|MALIBU’ 70 cl. 1
39|MANDARINETTO 70 cl. 1
40|{MARASCHINO 70 cl. 1
41|MARSALA FINE 70 cl. 1
42| MARTINI DRY 70 cl. 1
43[MARTINI EXTRA DRY 70 cl. 1
44| MARTINI BIANCO DOLCE 70 cl. 1
45[MARTINI ROSSO DOLCE 70 cl. 1
46|MARTINI ROSE’ 70 cl. 1
47|LIQUORE DI MENTA BIANCO 70 cl. 1
48|LIQUORE DI MENTA VERDE 70 cl. 1
49(METAXA 70 cl. 1
50(MEZCAL 70 cl. 1
51[MIDORI 70 cl. 1
52|MISTRA’ 70 cl. 1
53|NOILLY PRAT 70 cl. 1
54|NOYAUX 70cl. 1
55|0OPAL NERA 70 cl. 1
56|ORANGE BITTER 70 cl. 1
57|0uUz0 70 cl. 1
58|PASSOA 70cl. 1
59|PASTIS 70 cl. 1
60|PEACH BITTER 70 cl. 1
61|PEACHTREE 70 cl. 1
62|PERNOD 70cl. 1
63|PIMM’S n°1 70 cl. 1
64|PISCO 70cl. 1
65|PORTO BIANCO SECCO 70 cl. 1
66|PORTO ROSSO SECCO 70cl. 1
67|PORTO BIANCO DOLCE 70 cl. 1
68|PORTO ROSSO DOLCE 70cl. 1
69|PUNT & MES ROSSO 70 cl. 1
70|PUNT & MES BIANCO 70cl. 1
71 PUNT & MES DOLCE AROMATICO 70 cl. 1
72|RABARBARO ZUCCA 70cl. 1
73|RICARD 70 cl. 1
74|RUM BIANCO 70cl. 1
75]RUM SCURO 70 cl. 1
76|SAKE 70 cl. 1
77|SAMBUCA 70 cl. 1
78|SHERRY 70 cl. 1
79|SIDRO 70 cl. 1
80[SLIVOWIzZ 70 cl. 1
81|SLOE GIN 70 cl. 1
82|SOUTHERN COMFORT 70 cl. 1
83|STREGA 70 cl. 1
84|TIA MARIA 70 cl. 1
85|VANILLA ZUCCA 70 cl. 1




86

WHISKY CHIVAS REGAL 12 ANNI

70 CL

87

BAGNA CREOLA PER DOLCI

21LT

REGIONE PIEMONTE:

88

GATTINARA (ROSSO)

89

ERBALUCE DI CALUSO(PASSITO)

LITRI

REGIONE VENETO:

90

AMARONE DI VALPOLICELLA
(ROSSO)

91

SOAVE SUPERIORE (BIANCO)

LITRI

REGIONE LOMBARDIA:

92

VALTELLINA (ROSSO)

93

FRANCIACORTA (SPUMANTE)

94

MOSCATO DI SCANZO (VINO
PASSITO)

LITRI

REGIONE TOSCANA:

95

BRUNELLO DI MONTALCINO
(ROSSO)

96

CHIANTI CLASSICO (ROSSO)

LITRI

97

REGIONE UMBRIA: SAGRANTINO DI
MONTEFALCO (ROSSO)

LITRI

98

MARCHE: VERDICCHIO DEI JESI (
BIANCO)

LITRI

99

ABRUZZO: MONTEPULCIANO
D’ABRUZZO (ROSSO)

LITRI

CAMPANIA:

100

AGLIANICO DI TABURNO (ROSSO)

101

GRECO DI TUFO (ROSSO)

LITRI

102

SICILIA: CERASUOLO DI
VITTORIA(ROSSO)

LITRI

103

SARDEGNA:  VERMENTINO DI
GALLURA(BIANCO)

LITRI

LAZIO:

104

COLLE ALTO (ROSSO)

105

SATUR (ROSSO)

106

MATURANO(BIANCO)

107

MATURANO EXTRA DRY

108

SAUVIGNON (BIANCO)

109

SATRICO(BIANCO)

110

MERLOT(ROSSO)

111

ANTINOO(BIANCO)

112

ALBIOLA (ROSE’)

LITRI

Rlrlw|lkr|lw|lr]|Rr|[R]|~

113

PROSECCO VICTORIA BRUT

LITRI

114

VINO BIANCO IGT PUGLIA URMA CL
0,75

LITRI

115

VINO SPUMANTE BRUT CUVEE' 39

LITRI

116

VINO BIANCO COL DE BACCHE
VERMENTINO CL 0,75

LITRI
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Legenda

uso frequente
uso meno frequente

LOTTO 4: PRODOTTI SURGELATI uso limitato
uso raro
Ur?ité di A cura dell'offerente Riservato all'lstituto
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SURGELATI/CONGELATI PRODOTTI ITTICI
1|CALAMARI PULITI U5 KG 3
2|CODA DI ROSPO MISURA S KG 1
3|CODE DI GAMBERO KG 3
4|{GAMBERO ROSSO KG 3
5|POLPI PULITI MAROCCON 500/1000 KG 3
6|SCAMPI 8/12 PZ KG KG 1
7|MAZZANCOLLA L2 KG 1
8|SEPPIE PULITE 300/400 GR 1
SURGELATI/CONGELATI CARNE E
VERDURA
9[FUNGHI PORCINI CUBETTI KG 6
10|PISELLIN FINISSIMI KG 6
11|SPINACI CUBETTI KG 3
12(BROCCOLI KG 3
13| CARCIOFI KG 3
14|PATATE NOCCIOLA KG 1
15|MELANZANE ALLA GRIGLIA KG 1
16(ASPARAGI PUNTE KG 1
17|FAGIOLINI FINI CALIBRO8.5/9.5 mm KG 3
18|FUNGHI PORCINI INTERI KG 3
19 MACINATO DI MANZO KG 3
20|FRUTTI DI BOSCO GR 500 GELO 6
21|FUNGHI CHAMPGNONNE KG 2,5 GELO 6
22|SFOGLIA PER LASAGNA GELO 6
23|PASTA FILLO IN FOGLI GELO 3
24|PASTA KATAIFI GELO 3
25|CALAMARI GELO C4 6
26|GAMBERI ARGENTINI L1 3
27|PESCE SPADA A TRANCI GELO 3
28|FILETTI DI ALICI GELO 3
29|FILETTO DI SALMONE INTERO GELO 3
30|PATATE A SPICCHI KG 2,5X4 3
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Legenda
uso frequente

uso meno frequente 6
LOTTO 5: PRODOTTI ITTICI FRESCHI uso limitato 3
uso raro 1
Uf“ta di A cura dell'offerente Riservato all'lstituto
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PRODOTTI ITTICI FRESCHI
1/COZZE NAZIONALI KG KG 3,00
2|COZZE SPAGNA KG KG 3,00
3|VONGOLE VERACI KG KG 3,00
4/VONGOLE LUPINI KG KG 3,00
5|FASOLARI KG KG 3,00
6|CANNOLICCHI KG KG 3,00
7|OSTRICHE KG KG 1,00
8|ORATE KG KG 3,00
9/BRANZINO/SPIGOLA KG KG 3,00
10/ MOSCARDINI KG KG 3,00
11|SALMONE FRESCO KG KG 1,00
12|TONNO KG KG 1,00
13|PESCE SPADA KG KG 3,00
14|CALAMARI KG KG 3,00
15/SEPPIA KG KG 3,00
16/|ALICI KG KG 1,00
17|SGOMBRO KG KG 3,00
18|PESCE SCIABOLA KG KG 1,00
BAFFA DI SALMONE
19 AFFUMICATO KG KG 1,00
TRONCHETTO DI TONNO
20| AFFUMICATO KG KG 1,00
TRONCHETTO DI SPADA
21| AFFUMICATO KG KG 1,00
22| TROTA FRESCA 300 GR KG KG 1,00
23]/OMBRINA FRESCA 2/3 KG KG KG 1,00
24|PEZZOGNA FRESCA 2/3 KG KG KG 1,00
25/DENTICI FRESCHI 300 GR KG KG 1,00
26FRAGOLINO FRESCO 300 GR KG KG 1,00
27| TRIGLIE FRESCHE KG KG 1,00
PESCE FRESCO PER PARANZA
28| (FRITTURA) KG KG 1,00
NERO DI SEPPIA IN VASETTI GR
291500 KG KG 1,00
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LOTTO 6 VERDURA E FRUTTA FRESCA

Legenda

uso frequente

10

uso meno frequente
uso limitato

uso raro
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VERDURA FRESCA
1|PATATE ROSSE KG KG 6
2|PATATE GIALLE CONF. DA 5KG KG 10
3|zUCCHINE KG KG 10
4|MELANZANE NERE KG KG 10
5|MELANZANE TONDE BIANCHE KG KG 10
6|PEPERONI ROSSI KG KG 10
7|PEPERONI GIALLI KG KG 10
8|FUNGHI CHAMPIGNON KG KG 10
9|FUNGHI PLEUROTUS KG KG 6
10(ASPARAGI FRESCHI KG KG 3
11(ZENZERO FRESCO GR GR 3
12 [RAFANO FRESCO GR GR 3
13(ZUCCA GIALLA KG KG 3
RAPE ROSSE TTOVUOT
0SS SOTTOVUOTO G G
14(PRECOTTE 3
15(BROCCOLETTI/RAPE KG KG 3
16|BIETOLE A COSTE KG KG 3
17|CAVOLETTI DI BRUXELLES KG KG 3
18 [LATTUGHINO IMBUSTATO KG KG 3
19(RUCOLA IMBUSTATA KG KG 6
20|RUCOLA KG KG 3
21|RADICCHIO A PALLA KG KG 3
5 |INSALATA CAPPUCCINA KG KG 3
23|LATTUGA ROMANA KG KG 3
24|FINOCCHI KG KG 3
25|PEPERONI FRIGGITELLI KG KG 3
26|SEDANO KG KG 10
27|CAROTE KG KG 10
28|CIPOLLE BIANCHE/GIALLE KG KG 10
29|CIPOLLA ROSSA DI TROPEA KG KG 10
30|PORRO KG KG 10
31|SCALOGNO KG KG 10




32]|AGLIO KG KG 6
33|VERZA MOLLE KG KG 6
34|CRAUTI ROSSI/ BIANCHI KG KG 3
35[CAVOLO ROMANESCO KG KG 3
36|CAVOLFIORE BIANCO KG KG 3
37|BROCCOLO CALABRESE KG KG 3
38|CARCIOFI ROMANI KG KG 3
39|CARCIOFI DI 11° SCELTA KG KG 3
40|POMODORI PACHINI KG KG 10
41|POMODORI RAMATI KG KG 3
FRUTTA FRESCA
41|POMPELMO ROSA KG KG 1
42|CEDRO KG KG 1
43 UVA BIANCA/ROSSA DI STAGIONE KG KG 1
44|AVOCADO KG KG 1
45|PAPAIA KG KG 1
46|KIWI KG KG 1
47|CLEMENTINE KG KG 1
48|ARANCI TAROCCHI KG KG 10
49|LIMONI KG KG 6
50|BANANE KG KG 6
51{MELONE INVERNALE KG KG 3
52|MELONE RETATO KG KG 3
53|FRAGOLE KG KG 3
54|ANANAS KG KG 3
55[MELE ROSSE/VERDI GOLDEN KG KG 10
56|PERE ABATE KG KG 6
57|PERE WILLIAMS KG KG 6
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LOTTO 7 : CAFFE', THE,
INFUSI, ZUCCHERO,
DOLCIFICANTI E FRUTTA
SECCA, MARMELLATE

Legenda

uso frequente

uso meno frequente
uso limitato

uso raro
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CAFFE’, TE, INFUSI
1|CAFFE’ QUALITA’ ARABICA KG 10
2 |CAFFE’ QUALITA’ ROBUSTA KG 1
3 |CAFFE’ QUALITA’ LIBERICA KG 1
4|CAFFE’ CLASSICO KG 1
5 |CAFFE’ DECAFFEINATO KG 16
6 CAFFE’ D’'ORZO KG 1
7 |CAFFE’' HAG BS 1
8| THE’NERO GR 1
9|THE’ CLASSICO GR 1
10| THE’ BIANCO GR 1
11|THE’ GIALLO GR 1
12| THE’ ROSSO GR 1
13| THE’ AROMATIZZATO GR 1
14| THE’ PRESSATO GR 1
15 THE’ OOLONG GR 1
CAMOMILLA GR 1
16 ROSA CANINA GR 1
17 LIQUIRIZIA GR 1
FRUTTA( LAMPONE, FRUTTI DI|
18|B0OSCO, PESCA)
19|FINOCCHIO GR
50| VANIGLIA GR 1
21|CARCADFE’ GR 1
22 MENTA GR 1
23|ORIGANO GR 1
24|CALENDULA GR 1
25|ANGELICA GR 1




26|TIMO GR 1
27 |SALVIA GR 1
28|VERBENA GR 1
29|CARCIOFO GR 1
30/|TIGLIO GR 1
31|VERBASCO GR 1
ZUCCHERO E DOLCIFICANTI
21|ZUCCHERO SEMOLATO KG 10
22 |ZUCCHERO DI CANNA KG 6
23 |MIELE bustine GR 3
24 |FRUTTOSIO GR 3
25 |DOLCIFICANTE GR 1
26|ZUCCHERO A VELO GR 10
27 |ZUCCHERO A GRANELLA GR 10
28|UVA PASSA 6
ZUCCHERO  SEMOLATO N
GR
29 BUSTINA 1
30|GLUCOSIO GR 1
FRUTTA SECCA SGUSCIATA O
INTERA
25|NOCI SGUSCIATE KG 6
26 | MANDORLE AMARE KG 3
27 [NOCCIOLE SGUSCIATE KG 3
28 MANDORLE PELATE KG 3
29 ||GRANELLA DI NOCCIOLE KG 3
30|NOCCIOLE SGUSCIATE KG 3
31|PINOLI SGUSCIATI KG 1
DOLCI,CONFETTURE,MARMELLA
TE E CONSERVE
32 |AMARENE TIPO FABBRI KG 1
33|CACAO AMARO IN POLVERE KG 1
CILIEGIE ROSSE /VERDI DA
34|COCKTAIL KG 1
CIOCCOLATO EXTRA FONDENTE
GR
35| TAVOLETTE 1
36|CIOCCOLATO BIANCO GR 1
37/|CIOCCOLATO AL LATTE GR 1
CONFETTURA MARMELLATA
FRUTTA VARI GUSTI COnFEZIONE KG
38|DA3 KG 10
GELATINA ALBICOCCHE
39|CONFEZIONE GRANDE KG 1
GELATINA  ALIMENTARE IN
GR
40|FOGLIE (COLLA DI PESCE) 1
GOCCE DI PURO CIOCCOLATO
41 \FONDENTE KG 1
42|LIEVITO DI BIRRA FRESCO GR 3
LIEVITO DI BIRRA LIOFILIZZATO O
43 |DISIDRADATO GR 6
LIEVITO BUSTINA TIPO PANE
GR
44| ANGELI 6
45|MIELE MILLEFIORI KG 3
46| MIELE DI CASTAGNO KG 3




47 |NUTELLA VASETTO KG 3
NUTELLA CONFEZIONE
MONOPORZIONE PER|  KG

48|COLAZIONE 1
MARMELLATA MONOPORZIONI|

49| PER COLAZIONE 1

50 |CONSERVA DI ANANAS KG 10

51 |CONSERVA DI PESCHE KG 10

52 |VANILLINA IN POLVERE GR 1

53 |COLORANTI Pz 1

54|GRANELLA DI PISTACCHIO GR 1

55 |LIEVITO DI BIRRA DA GR 25 GR 1

56|FRUTTA CANDITA GR 1
MANDORLE PELATE A

57 |LAMELLE GR 1

58| CILIEGIE CANDITE ROSSE GR 1

59 |CILIEGIE CANDITE VERDI GR 1

60|GLUGOSIO GR 1
PRUGNE CALIFORNIA

61| DENOCCIOLATE GR 1
GELATINA ALBICOCCA PER

62 |DOLCI GR 1
GELATINA IN POLVERE

63 |NEUTRA GR 1
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Legenda

uso frequente 10
uso meno frequente 6
Lotto 8 SPEZIE, OLIO , GRASSI uso limitato 3
uso raro 1

A cura dell'offerente

Riservato all'lstituto
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SPEZIE, ERBE AROMATICHE, SALE
1|VANIGLIA A STECCHE GR 1
2 |CANNELLA IN POLVERE GR 1
3|CANNELLA IN STECCA GR 1
4|CHIODI DI GAROFANO INTERI GR 1
5|CURRY IN POLVERE GR 1
6|NOCE MOSCATA IN POLVERE GR 1
7 INOCE MOSCATA INTERA GR 1
8|ORIGANO TRITATO GR 1
9| PAPAVERO IN SEMI GR 1
10|SEMI DI ANICE GR 1
11 |PEPERONCINO MACINATO GR 1
12 |PEPE BIANCO MACINATO GR 1
13 |PEPE NERO GRANI GR 1
14 |PEPE NERO MACINATO GR 1
15 |PEPERONCINO IN POLVERE GR 1
16 |PAPRICA IN POLVERE GR 1
17 |BACCHE DI GINEPRO GR 1
18 |SALE FINO KG 1
19 |SALE GROSSO KG 1
20|SEMI DI SESAMO GR 1
51 |ZAFFERANO IN BUSTINE PZ 1
22|PISTILLI DI ZAFFERANO GR 1
OLIO E GRASSI
23|0LIO EXTRAVERGINE DI OLIVA LT 10
24|0LIO DI SEMI DI ARACHIDE LT 5 LT 6
25|0LIO DI SEMI DI GIRASOLE LT 10
26|MARGARINA TIPO SFOGLIA KG 3
27 |MARGARINA TIPO BURRO KG 3
28 BURRO GR 3
PANNA UHT DA MONTARE PER
29 |poLcl o 3
30 PANNA UHT DA CUCINA ML 3

31

ACETO




32 |ACETO BIANCO DI VINO LT LT 10
33|ACETO BALSAMICO ML ML 1
34 |ACETO DI MELE LT LT 1
35|GLASSA ALL’ACETO BALSAMICO ML ML 1
MAIONESE E SALSE
26 |SENAPE CONF. MEDIA KG KG 1
27 |KETCHUP CONF. MEDIA KG KG 1
28 MAIONESE VASO GR GR 1
29|SALSA BARBECUE GR GR 1
30|SALSA DI SOIA GR GR 1
31 |SALSA WORCESTER GR GR 1
32|TABASCO GR GR 1
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Legenda
uso frequente 10
uso meno frequente

LOTTO 9: PASTA E SFARINATI uso limitato
uso raro
A cura dell'offerente Riservato all'lstituto
@ 5 o
T . FIT 3 %
Unitadi |2 £ s g = T
Descrizione del prodotto , 2 9 5 S = S <
misura T o =T O] DR °
£ o s T 2 S
o= X < E o
Lo O [} c o
c = o= © g ®
S 8 N S
=L N S o L 17}
835 25 N = S
nr (@)
SFARINATI PANE E DERIVATI
1|FARINA DA 25 KG KG 10
2|FARINA 5 KG KG 6
FARINA DI GRANO TENERO INTEGRALE MISCELA KG
3|PANE NERO 6
4|FARINA DI GRANO TENERO DI TIPO “0” KG 6
5|FARINA DI GRANO TENERO DI TIPO “00” KG 6
FARINA DI SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINA KG
6|CONF. DA 25 KG 1
7|FARINA MANITOBA KG 1
8|AMIDO DI RISO 1
9|SEMOLINO KG 1
10|FARINA DI CECI KG 1
11 |FARINA DI MAIS PER POLENTA KG 1
12|AMIDO DI MAIS KG 1
13 |FECOLA DI PATATE KG 3
14 |FARINA DI COCCO KG 1
15|/FARRO A CHICCHI KG 3
16|CUC CUS KG 1
17|0ORZ0O KG 1
18 | PANE GRATTUGIATO KG 3
19 |PAN CARRE’ CONFEZIONE DA 16/ 20 FETTE GR 3
PASTA SECCA FORMATI VARI - Confezione da 5 kg per
o kg
20|esercitazioni 10
KG
21 PASTA SECCA FORMATI VARI (CORTA) CONF. 1 KG 10
KG
22 PASTA SECCA FORMATI CARI (LUNGA) CONF. 1 KG 10
PASTA SECCA INTEGRALE CORTA (PENNE, MEZZE KG
23 |MANICHE ECC.) - FORMATIVARI CONF 1 KG 10
PASTA SECCA INTEGRALE LUNGA (SPAGHETTI, KG
24 TONARELI) VARI FORMATI 10
25 |PASTA FRESCA CORTA FORMATI VARI KG 10
26|PASTA FRESCA LUNGA FORMATI VARI 10
27 |PASTA DI RISO KG 1




28 PASTA PER CELIACI FORMATI VARI ( LE VENEZIANE ) KG 1
29 PRODOTTI PER CELIACI “SHAR” GR 1
30 RISO INTEGRALE KG 1
31 RISO BASMATI KG 1
32 |RISO PARBOILED KG 10
33 RISO VENERE KG 1
34 |RISO CARNAROLI SUPER FINO KG 1
35 RISO VIALONE NANO KG 1
36 |RISO ARBORIO KG 10
37|P. SEM DE CECCO CONCHIGLIONI RIGATI N 126 6
38/P. SEM DE CECCO PACCHERI 6
39 TONNARELLI FRESCHI ALL'UOVO 6
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LOTTO 10 CONSERVE / BRODI E DADI

Legenda

uso frequente
uso meno frequente
uso limitato

uso raro

10

A cura dell'offerente

Riservato all'lstituto

@ ; o)
S N @3 é 2 o
. Unitadi |2 2 s ¢ o o [
Descrizione del prodotto : = 9 > =2 S @
misura T o = = - =
c = c o O S > c
= o= N4 c S
o o o © © o
c = o =] E N %
S 8 N2 o S =
N = N2 N > a
Lz 2S5 N =3 S
c S [ o o o
S = a L
nr
CONSERVE SOTT'OLIO E SOTTO
ACETO
1|““ CETRIOLINI KG 2
2|“ “ CARCIOFINI KG 2
3/“ “ PEPERONI KG 2
4|“ “ GIARDINIERA KG 2
5/“ “ MELANZANE KG 2
6/“ “ FUNGHI KG 2
7 |CONDIPASTA KG 2
CONSERVE VEGETALI
8|CECI LESSATI KG 5
9|CECI SECCHI KG 5
10|FAGIOLI BORLOTTI LESSATI KG 5
11|FAGIOLI BORLOTTI SECCHI KG 5
12 |FAGIOLI CANNELLINI LESSATI KG 5
13 |FAGIOLI CANNELLINI SECCHI KG 5
14 |LENTICCHIE LESSATE KG 5
15|LENITCCHIE SECCHE KG 5
16 |[FAGIOLI DI SPAGNA LESSATI KG 2
17 |[FAGIOLI DI SPAGNA SECCHI KG 2
18 |OLIVE NERE DENOCCIOLATE KG 5
19|OLIVE VERDI DENOCCIOLATE KG 5
20|CAPPERI SOTTO SALE KG 5
CONSERVE
21|FILETTI DI ALICI IN OLIO OLIVA ML 5
TONNO IN OLIO DI OLIVA IN
GR
22|SCATOLA MEDIA 5
FILETTI DI SGOMBRO IN OLIO DI GR
23|0LIVA 5
BRODI E DADI
24 BRODO CON ESTRATTO VEGETALE KG 2
25 BRODO CON ESTRATTO DI CARNE KG
BRODO CON ESTRATTO DI PESCE KG




POMODORI PELATI NORMALI DA 3 |KG
26 |KG 120
27 |CONCENTRATO DI POMODORO KG 10
28 |PASSATA DI POMODORO KG 20
29 POMODORI CILIEGINO GR 10
30|POMODORI A PEZZETTI KG 10
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LOTTO 11 CARNI FRESCHE ED UOVA

Legenda

uso frequente

uso meno frequente
uso limitato

uso raro

10

= w o

A cura dell'offerente

Riservato all'lstituto

@ © ©
Y e 2 °v |23
= [«5] N
Unitadi |2 = £ © oo £
Descrizione del prodotto ) = 9O = = 25 L&
misura T O 23 o =2 X o €
c c a o = @ 5
P =l X ST S5
S 3 2z E T2 8K
22 = S g5 |89
L O 8 N el °© a
€ £ P o T - o =
S N a =) =]
O 2 3 Q
nr a o O
CARNI FRESCHE BOVINE CLASSE
“D”STATO INGRASSAMENTO “2 O 3”.
CONFEZIONE SOTTOVUOTO
1/MACINATO BOVINO ADULTO KG 10
NOCE BOVINO ADULTO POSTERIORE
KG
2| DISOSSATO 10
3/FESA BOVINO ADULTO DISOSSATO KG 10
4| GIRELLO BOVINO ADULTO DISOSSATO KG 10
CARNI FRESCHE VITELLO/VITELLONE|
CLASSE “A” CONFEZIONE SOTTOVUOTO
COSCIA VITELLONE POSTERIORE CON G
50550 1
FESA VITELLONE POSTERIORE kg
6/ DISOSSATA 10
GIRELLO  VITELLONE  POSTERIORE G
7| DISOSSATO 1
NOCE VITELLONE POSTERIORE G
8| DISOSSATO 1
SCAMONE  VITELLONE  POSTERIORE G
9| DISOSSATO 1
SPALLA VITELLONE ANTERIORE
KG
10| DISOSSATA 1
STINCO VITELLONE ANTERIORE E G
11|POSTERIORE 1
12 |FILETTO VITELLONE KG 1
13| LOMBATA VITELLONE INTERA KG 1
14| ENTRECOTE DI VITELLONE KG 1
FRATTAGLIE DI 5°  QUARTO
VITELLONE(TRIPPA, FEGATO, LINGUA, KG
15 ROGNONE, CODA,MILZA) 1
CARNI FRESCHE SUINE CONFEZIONE
SOTTOVUOTO
16/COSCIA DISOSSATA KG 3
17 FESA SUINO DISOSSATA KG 3
18 |FILETTO SUINO DISOSSATO KG 10
IMPASTO DI SALSICCIA  SUINO -
19 PORZIONATE 1
20/LOMBO SUINO DISOSSATO KG 6




SALSICCIA GROSSA E SOTTILE GRASSO

21 MAX 25% SUINO PORZIONATE ke 3
22|SPALLA DI SUINO KG 3
23|STINCO DI MAIALE 400/500 GR KG 1
CARNI FRESCHE OVINE E AVICUNICOLE
23|COSCIOTTO DI AGNELLO KG 1
24 |COSTOLETTE DI AGNELLO KG 1
25|PETTI DI POLLO CLASSE “A” KG 6
26|CONIGLIO INTERO KG 6
27|POLLI A BUSTO CLASSE “A” KG 6
28 |FESA DI TACCHINO CLASSE “A” KG 10
29|FUSELLI DI POLLO KG 3
30|COSCE DI POLLO KG 1
30|GALLINA KG 1
31|CAPPONE KG 1
32|TACCHINO INTERO KG 1
nr
UOVA
UOVA DI GALLINA CATEGORIA A M N°
32| MEDIE A PASTA GIALLA 10
UOVA DI GALLINA CATEGORIA A M N°
33| MEDIE °
34|UOVA DI QUAGLIA N° 3
35|UOVA DI OCA N° 1
36|UOVA GALLINA LIVORNESE N° 1

37

PROSCIUTTO DI MAIALE CON OSSO

38

OSSOBUCO DI VITELLO
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