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	4

La produzione del vino
	1 La produzione vitivinicola

2 La normativa del settore vitivinicolo
	-Classificazione degli alimenti e delle bevande secondo criteri di qualità.
	-Riconoscere i criteri di certificazione di qualità degli alimenti e delle bevande

- Distinguere le differenti tecniche di vinificazione e utilizzare il disciplinare per l’attribuzione delle denominazioni del vino
	

	PERIODO : DAL 10/12/2015 AL 23/12/2015

	5

Il vino in Italia e nel mondo
	1 La produzione vitivinicola delle regioni italiane.

2 La produzione vitivinicola europea

3 La produzione vitivinicola extraeuropea.
	Principi di alimentazione e accostamenti enogastronomici
	-Progettare menu e “carte” rispettando le regole gastronomiche , le esigenze della clientela e le dinamiche del mercato.

-Progettare menu e servizi funzionali all’organizzazione di catering e banqueting
	

	PERIODO : DAL 01/02/2015 AL 28/02/2015

	7
Analisi sensoriale e degustazione
	1 Analisi delle caratteristiche organolettiche

2 La  sommellerie


	-Classificazione degli alimenti e delle bevande secondo criteri di qualità.


	-Valutare le caratteristiche organolettiche di alimenti e bevande.

-Riconoscere le caratteristiche organolettiche del vino.
	

	PERIODO : DAL 01/03/2015 AL 14 /03/2015  FINE II Trim.








