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Scansione modulare primo trimestre



                                                    DOCENTE: ESPOSITO ROSANNA

MATERIA: Enogastronomia - settore sala e vendita


CLASSE: 3^ E


Anno scolastico 2015/2016
N. 7 ore settimanali nella classe 

3. CONTENUTI DEL PROGRAMMA 

Testo: Le monnier scuola secondo biennio

(E’ possibile esporli anche per moduli ed unità didattiche, in relazione almeno al trimestre / pentamestre. Specificare eventuali approfondimenti)

Pianificazione didattica -  Classe 3^sez. D-   “Enogastronomia ““Laboratorio dei servizi di sala e vendita”
	Moduli
	 Unità didattiche
	Conoscenze disciplinari
	Abilità disciplinari
	Competenze dell’ asse

	                                       1.

Ripasso e approfondimento di argomenti di base. L’azienda enogastronomica
	1 Il reparto sala
2 Il bar

3 Il ciclo del cliente

4 La sicurezza
	- Conoscere i reparti della sala e del bar con i diversi componenti delle brigate
- conoscere le normative sulla sicurezza e l’igiene


	Applicare le tecniche di comunicazione

-Operare nel rispetto della normativa di settore relativa alla sicurezza sul lavoro e alla tutela della salute.
	                                     N.

2-3-4-8-

	                                          2

La produzione del vino e della birra
	1.La produzione vitivinicola
2. La produzione della birra

3. La normativa del settore vitivinicolo

I vini speciali


	 -Distinguere le diverse tipologie di bicchieri per il servizio della birra, del vino e dei superalcolici

- Conoscere le diverse produzioni
	- Utilizzare correttamente le attrezzature di sala e di bar per il servizio della birra, del vino e dei superalcolici.
	                       N.

       5-7-8










