Pianificazione didattica -  Classe 3^C “Enogastronomia – Laboratorio settore cucina


	Moduli
	Unità didattiche
	COMPETENZE

	SETTEMBRE/OTTOBRE/NOVEMBRE
Modulo 1 – Ripasso e approfondimento di argomenti di base

	Unità 1- Cucina, igiene e sicurezza, la brigata e la deontologia professionale

Unità 2- Il menu: tipi e composizione

Unità 3 Le tecniche, le salse e le preparazioni di base

	N.
1-2-3-5-6-9 






	NOVEMBRE/DICEMBRE
	Unità 1 – Gli antipasti caldi e freddi e le uova

Unità 2- I secondi di carne e i contorni

Unità 3 – I secondi con pesci, crostacei e molluschi e i contorni

Unità 4 – I primi piatti

Unità 5 - La pasticceria

	N.
6-7- 8
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