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	SECONDO TRIMESTRE  (9 DICEMBRE – 8 MARZO)


	2° Trimestre

DICEMBRE

5
La cultura enogastronomica


	



1- La presentazione dei prodotti enogastronomici; il menu 

2- La tradizione e il territorio 
3- La dieta mediterranea e la tutela dei prodotti italiani 
	
N.
3-4

	

GENNAIO/FEBBRAIO
6
Schede tecniche di preparazione e sistemi di cottura
	

2 –  La preparazione dei prodotti ittici. L’organizzazione del lavoro e la mise en place. Le tecniche di taglio e le lavorazioni preliminari. Le tecniche di cottura
3 –  La preparazione della carne. L’organizzazione del lavoro e la mise en place. Le tecniche di taglio e le lavorazioni preliminari. Le tecniche di cottura








	N
2-4-6





Sora 9 dicembre 2015 
[bookmark: _GoBack]                                                               Il docente  
                                                              FedericoMichele

