SCANSIONE MODULARE CUCINA I TRIMESTRE CLASSE I A A

	Moduli

	Unità didattiche
	COMPETENZE

	SETTEMBRE
1
Le figure professionali del settore enogastronomico




OTTOBRE/NOVEMBRE
2
I settori della
 cucina

       DICEMBRE
	1- Le aziende enogastronomiche
2- Le risorse umane
(vestiario specifico per tipologia di mansioni)




        
1- La struttura dei locali
2-  Le grandi attrezzature(strumenti di cottura: acciaio/alluminio)
3-  Le piccole attrezzature( acciaio-vetro-porcellana-alluminio), (stoccaggio e conservazione degli alimenti)


1- L’igiene degli ambienti di lavoro e delle attrezzature (sistemi di pulizia)
2- L’igiene dei prodotti alimentari
3- La sicurezza sul posto di lavoro

	N.
1-3-5



N.
1-5
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